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Abstract 



This composition based on polyglycosides comprises 30 to 65% by weight of at least one fatty alcohol of 
formula ROH, where R is a staturated or unsaturated, straight-chained or branched aliphatic radical having 
1 to 4 ethylenically unsaturated bonds and having 12 to 22 carbon atoms, the remainder being a mixture of 
poiygiycosides containing 35 to 75% by weight, based on the polyglycosides, of polyhexosides. 
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(54) Composition emulsionnante a base de poly glycosides et d'alcool gras 

des, de polyhexosides de formule : 



(57) Composition a base de poly glycosides, com- 
prenant de 30 a 65% en poidsd'au moins un alcool gras 
de formule ROH, ou R est un radical aliphatique, sature 
ou insature ayant de 1 a 4 insaturations ethyleniques, 
lineaire ou ramifie, ayant de 1 2 a 22 atomes de carbone, 
le reste etant, saut des impuretes, constitue : 

soit, d'un melange de polyglycosides comprenant 
de 35 a 75% en potds, par rapport aux polyglycosi- 
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D scription 

[0001] La pr6sente invention conceme une composition comprenant un melange de polyglycosides et au moins un 
alcool gras : I'utilisation de ces compositions en tant que composition emulsionnante, composition auto-emulsionnable 
pour ia preparation d'emulsions ainsi que des emulsions comprenant une telle composition. 

[0002] Les Emulsions sont largement produites et utilis6es dans I'industrie sort comme materiaux consommer, soit 
& appliquer sur des surfaces en tant que vecteurs d'agents non solubles dans I'eau. On retrouve des emulsions en 
cosmetique (laits : cremes, pommades), en cuisine (sauces, crimes), en gatenique (pommades, crimes), en peinture 
(peinture sans odeur), dans I'industrie routiere (bitume en emulsion), en agrochimie (produits phytosanitaires), en 
detergence, dans le laminage, la siderurgie et dans la fabrication de depots divers (imprimerie, adhesifs ...). 
[0003] En cosmetique et en pharmacie, pour la conception de produits d'hygi&ne ou de soins, les emulsions cons- 
tituent un moyen efficace pour obtenir la combinaison harmonieuse d'ingredients de nature et de proprtetes differentes 
en une presentation homogdne et facile d'emploi. Les emulsionnants les plus utilises a ce jour sont les sulfates et les 
sulfonates d'alkyle, les alcools, les acides, les esters gras ethoxyles, ies esters gras de sorbitan... 
[0004] De nombreux composes phytosanitaires sont insolubles dans I'eau et, etant prealablement solubilises dans 
un solvant organique, ils pourront §tre emulsionnes dans I'eau au moment de Tapplication ou de la formulation par un 
choix approprie d'emulsionnants. 

[0005] C'est dans les presentations liquides de produits phytosanitaires que Ton retrouve ie plus d'agents emulsion- 
nants. Le concentre 6mulsionnable qui est la forme la plus courante et encore la plus usit6e sur le marchS actuel 
contient classiquement 250 g/l de pesticides par exemple et 50 g/l d'emulsionnants- La mise en oeuvre correspond & 
la formation d'une emulsion fine dont la stabi lite doit etre assuree pendant plusieurs heures independamment de la 
temperature ou de la durete de I'eau. Les suspensions concentres sont de developpement plus recent et correspon- 
dent k la generation des formulations permettant d'appliquer de tres faibles doses a Phectare. C'est le cas par exemple 
des emulsions concentres qui contiennent respectivement de 400 & 600 g/l de pesticides et de 50 k 100 g/l d'emul- 
sionnants. Contrairement aux deux presentations precedentes, les microdmulsions sont des syste-mes thermodyna- 
miquement stables, done tres interessantes sur le plan du stockage des produits. 

[0006] Les emulsionnants utilises pour le domaine phytosanitaire sont essentiellement, en anioniques, le dodecyl- 
benzenesulfonate de calcium, les alkylary I sulfonates d'amines, les phosphates esters d'alcool gras ethoxyles ou d'alk- 
ylphenols ethoxyles. En non ioniques, les plus utilises sont les alkylphenols ethoxyles, les alcools et acides gras ethoxy- 
les. 

[0007] La preparation des emulsions au moyen de tensioactifs non ioniques polyoxyethylenes est bien connue. 
[0008] Ces tensioactifs, emulsionnants, peuvent se presenter sous la forme de compositions a base d'alcools gras, 
d'acides ou d'esters gras qui presentent I'avantage d'etre "auto-emulsionnable". On entend par "auto-emulsionnable" 
une composition qui permet d'obtenir une emulsion stable par simple melange sous agitation moderee avec une phase 
aqueuse. 

[0009] Les tensioactifs non ioniques polyoxyethylenes mentionnes ci-dessus presentent I'inconvenient, pour des 
applications notamment en cosmetique, dermatologie et en pharmacie, d'etre parfois irritants et d'etre susceptibles de 
contenirdes impuretes indesirables liees a I'utilisation de I'oxyde d'ethylene, comme par exemple le 1-4 dioxanne. 
[0010] Par ailleurs, il a pu etre constate que les emulsions prepares avec ces compositions auto-emulsionnables 
ne presentaient une stabilite que sur une periode de temps relativement courte. 

[0011] En vue de remedier a ces inconvenients, il a ete propose dans la demande WO-92/06778 I'utilisation de 
compositions auto-emulsionnables k base d'alcools gras et de polyglycosides ou polyosides d'alkyle. Celles-ci com- 
ponent, de preference, un melange de polyglycosides d'alkyle dont les chaines grasses comprennent 16 et 18 atomes 
de carbone, ainsi qu'un melange d'alcools gras de meme longueur de chatne grasse. 

[0012] Cependant, il a ete constate d'une part que I'utilisation de la composition auto-emulsionnable selon WO- 
92/06778, ne permettait pas toujours d'obtenir des Emulsions suffisamment stables, notamment pour des concentra- 
tions en compositions inf6rieures & 5 % en poids par rapport au poids total de l'6mulsion. 

[0013] D'une part, il a et6 constate dans la demande EP 0628305, que I'utilisation de la composition auto-emulsion- 
nable selon WO 92/06778 : ne permettait egalement pas d'obtenir des Emulsions suffisamment stables dans le temps 
en presence d'huile vegetales particulierement riches en acide linoleique telles que I'huile de tournesol, I'hujle d 
germes de ble, I'huile de soja, I'huile de peptns de raisins... 

[001 4] Cet acide linoleique a cependant un role tres important dans le maintien des structures lipidiques des espaces 
intercellulaires du stratum corneum ainsi que dans la restauration de la fonction de barriere des peaux scenes. 
[0015] La demanderesse a dgal ment constate que les huiles de silicones s pret nt mal elles aussi a I'obtention 
d'emulsions stables. Ces huiles sont cependant interessantes, puisqu'elles permettent d'obtenir des emulsions au 
toucher agreabl , pr6sentant une bonne penetration et general m nt resistant s a r au. 

[0016] II est alors propose, dans la presence invention, la preparation de compositions & base de polyglycosides et 
d'alcools gras. permettant I'obtention d'emulsions stables (e'est-^-dire ne presentant pas de dephasage apres trois 
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mois de vieillissement a 45° C) meme en utilisant moins d 5 % en poids de composition a base de polyglycosides de 
I'invention par rapport au poids total de I'emulsion, meme en presence d'huiles vegetales riches en acide linoleique 
ou d'huiles silicones. 

[0017] La bonne stabilite des emulsions a pu etre obtenue grace a I'utilisation de compositions selon i'invention 
5 contenant des polypentosides, choisis parmi les polyarabinosides et les polyxylosides, en une proportion bien deter- 
mined. 

[0018] En outre, la demanderesse a constate que la stabilite des emulsions preparees a partir de la composition de 
Tinvention, etait peu sensible a la presence de sels. Ceci permet notamment de preparer des emulsions contenant 
des ingredients charges en sels avec lesquels il etait jusqu'a present parfois difficile d'obtenir des emulsions stables. 

10 [0019] Par ailleurs, les compositions emulsionnantes de I'invention, constitutes de polyglycosides et d'alcools gras, 
ne presentent pas les inconvenients des compositions a base de composes polyoxyethylenes mentionnes precedem- 
ment. Elles ne sont pas irritantes, elles ne sont pas toxiques et elles sont biodegradables. En outre, les compositions 
emulsionnantes selon I'invention peuvent etre utilisees comme compositions auto-emulsionnables. 
[0020] La presente invention a done pour objet une composition emulsionnante a base de polyglycosides, caracte- 

1S risee en ce qu'elle comprend de 30 a 65 % en poids d'au moins un alcool gras de formule ROH. ou R est un radical 
aiiphattquersature du^ lineaire ou ramifie, ayani de 12 a 22 atomes 

de carbone, le reste etant, sauf des impuretes, constitue : 

soit, d'un melange de polyglycosides comprenant de 35 a 75 % en poids, par rapport aux polyglycosides, de 
20 polyhexosides de formule : 

R 1 0(H) n1 

2S dans laquelle R 1 est un radical aliphatique, sature ou insature ayant de 1 a 4 insaturations ethyleniques, lineaire 
ou ramifie, ayant de 1 2 a 22 atomes de carbone, H est le reste d'un hexose : m est compris entre 1 et 5 ; et de 25 
_ a_65^o_ejLppid^par„rapport^aux„poly^ 

so R2 °( p ) n2 

dans laquelle R 2 est un radical aliphatique, sature ou insature ayant de 1 a 4 insaturations ethyleniques, lineaire 
ou ramifie, ayant de 12 a 22 atomes de carbone, P est le reste d'un pentose choisi parmi i'arabinose et le xylose, 
n2 est compris entre 1 et 5 ; 

35 

soit d'un melange de polyglycosides de formule : 

R 3 0(G 1 ) a (G 2 ) b (G 3 ) c (G 4 ) d (G 5 ) e 

40 

dans laquelle R 3 est un radical aliphatique, sature ou insature ayant de 1 a 4 insaturations ethyleniques, lineaire 
~ou-ramifierayan^de-12-a-22-atomes^ deslwtresV 

des restes d'un ose choisi parmi les hexoses et les pentoses, ces derniers etant choisis parmi I'arabinose et le 

xylose, les hexoses representant 35 a 75 % en poids de I'ensemble des restes d'oses G v G 2 , G 3 , G 4 et G 5 et les 
45 pentoses de 25 a 75 % en poids de I'ensemble des restes d'oses G v G 2 , G 3 , G 4 et G 5 : a, b, c, d et e etant egaux 

a 0 ou a 1 , la somme de a, b, c, d et e etant au moins egale a 1 . 

[0021] Chaque reste d'ose peut etre sous forme isomerique a ou p, sous forme L OU D, et sous forme furanosique 
ou pyranosique. On prefere les hexoses de la serie D, notamment le D-glucose, le D-galactose et le D-mannose. Pour 
so les pentoses, on prefere le L-arabinose el le D-xylose presents abondamment dans les hemicelluloses de nombreux 
vegetaux. 

[0022] En raison de I'abondance du glucose sur le marche des sucres, de preference, les glucosides represented 
au moins 80 % des hexosides. 

[0023] On prefer tout particulierement les alcools gras de formule ROH ayant de 14 a 22 atomes de carbon et 
55 notamment les melanges d'hexadecanol el c'octadecanol. 

[0024] De plus, en raison de leur fabrication rapide, on prefer tout particuiierem nt les compositions de I'invention 
qui component des polyglycosides dont les radicaux R 1 et R 2 ou le radical R 3 sont identiques au radical R de I'alcool 
gras. 
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[0025] La pres nte inv ntion a pour premier objet une composition emulsionnant a base d'alcools gras et d poly- 
glycosides. En raison de leur efficacite et de leur facilite de fabrication, On prefere tout particulierement les compositions 
comprenant de 40 a 60 % en poids d'alcools gras par rapport au poids total de la composition et de preference de 52 
a 57 % d'alcool gras, le reste etant sauf des impuretes les polyglycosides. 
5 [0026] Les compositions a base de polyglycosides et d'alcools gras de ('invention peuvent etre prepares par simple 
melange de leurs constituants en des proportions telles que mentionnees precedemment. Les techniques d'homoge- 
neisation utilisees sont celles couramment utilisees pour melanger des constituants solides ou liquides. Pour les cons- 
tituants solides, on prefere cependant, si cela est possible, les melanger a une temperature superieure a leurs points 
de fusion sous forme liquide. 

10 [0027] Cependant, a Pechelle industrielle, on prepare les compositions de Pinvention selon Tune des deux voies 
classiquement utilisees pour la synthese des polyglycosides d'alkyle. 

[0028] La premiere voie consiste a mettre directement en contact le sucre reducteur et I'alcool gras en presence 
d'un catalyseur acide pour obtenir les polyglycosides. 

[0029] La seconde voie consiste, dans un premier temps, a realiser la glycosidation avec un alcool court qui repond 
is a la formule R^OH, R 4 etant un radical alkyle ayant de 1 a 5 atomes de carbone. Dans un second temps, on effectue 
une transglycosidation qui consiste a deplacer I'alcool court de formule F^OH par un alcool gras. 
[0030] Chacune de ces deux voies peut etre, le cas echeant, completee par des operations de neutralisation, de 
filtration, d'elimination de ralcool gras en exces et de decoloration. 

[0031] Avantageusement, notamment si on travaille a partir de sucres reducteurs cristallises, on prefere utiliser la 
20 premiere voie directe qui presente Pavantage d'§tre plus rapide et facile a mettre en oeuvre. Cependant, lorsqu'on 
utilise des sucres reducteurs sous forme de sirops, on prefere utiliser la seconde voie qui permet d'obtenir un milieu 
reactionnel plus homogene et par consequent des polyglycosides de meilleure qualite, ne contenant ou contenant tres 
peu de produits de degradation. 

[0032] On entend par sucres reducteurs, les hexoses, les pentoses et les oligosaccharides correspondents presen- 
ts tant un hydroxyle anomere libre. 

[0033] Lors de la glycosidation directe des sucres par I'alcool gras ou un melange d'alcool gras, ou lors de la trans- 
glycosidation si le greffage est realise en deux etapes ; I'alcool gras est utilise de preference en exces (1 a 3 et de 
preference 1 ,5 a 2 equivalents molaires par rapport aux sucres reducteurs), de telle sorte que le produit de la reaction 
contienne les quantites precedemment specifiers d'alcool gras libre et de polyglycosides. 
30 [0034] On pourrait egalement eliminer partiellement ou totalement I'alcool gras ou le melange d'alcool gras en fin 
de synthese, puis ajouter dans des proportions deteiminees un alcool gras ou un melange d'alcool gras differents ou 
identiques a ceux utilises pendant la synthese afin d'obtenir la composition de Pinvention. 

[0035] On prefere cependant la premiere solution qui consiste a utiliser I'alcool gras en exces de telle sorte que le 
produit de la reaction contienne les quantites specifiees d'alcools gras et de polyglycosides. 
3S [0036] En pratique, il existe trois principales voies pour obtenir les compositions de Pinvention a partir de sucres 
reducteurs et d'alcools gras. 

[0037] La premiere voie consiste a effectuer separement la glycosidation des sucres reducteurs (hexoses lels que 
le glucose, le galactose, le mannose et les oligosaccharides correspondants, pentoses choisis parmi I'arabinose et le 
xylose et les oligosaccharides correspondants) par mise en contact avec un ou plusieurs alcools gras en presence 
40 d'un catalyseur acide habitueilement utilise pour les reactions de glycosylation. On prefere mettre I'alcool gras en exces 
(1 a 3 et de preference 1,5 a 2 equivalents molaires par rapport aux sucres reducteurs) de telle sorte que le produit 
de la reaction contiennent les quantites specifiees d'alcool gras libre et de polyglycosides. Apres neutralisation du 
catalyseur acide, on obtient les polyhexosides de formule : 

45 1 

et les polypentosides de formule : 
so ~ 

R °(P) n2 

Ensuite, 35 a 75 %, avantageusement 45 a 70 % et de preference 50 a 65 % en poids par rapport au poids total des 
polyglycosides, de polyhexosid s t 25 a 65 %, avantag usement 30 a 55 % et de preference 35 a 50 % en poids par 
ss rapport au poids total des polyglycosides, de polypentosides sont melanges n presence, si cela est necessaire, d'al- 
cool gras d formule ROH afin d'obtenir les compositions de Pinvention. 

[0038] La seconde voi consiste a melanger 35 a 75 %, avantageusement 45 a 70 % et de preference 50 a 65 % 
en poids par rapport au poids total de sucres reducteurs, d'hexoses et/ou des oligosaccharides correspondants, avec 
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25 a 65 %, avantageusement 30 a 55 % t de preference 35 a 50 % en poids par rapport au poids total de sucres 
reducteurs, de pentoses et/ou des oligosaccharides correspondants et d'effectuer la glycosidation du melange de 
sucres reducteurs alnsi obtenu. La glycosylation est realisee en presence d'un catalyseur acide avec un exces (1 a 3 
et de preference 1 ,5 a 2 equivalents molaires par rapport aux sucres reducteurs) d'alcool gras de telle sorte que, de 

s preference, le produit de la reaction contiennent les quantites specifiees d'alcools gras litres. La composition est 
neutralisee et si cela est necessaire de Palcool gras de formule ROH est ajoute afin d'obtenir les specifications precitees. 
[0039] Enfin , la troisieme voie consiste a utiliser des sirops de melanges de sucres reducteurs derives de matieres 
premieres vegetales riches en amidon et en hemicellulose, ou de produits ou co-produits d'origine agricole tels que 
les produits ou co-produits du maTs (son, fibres et dreches de maTs), de I'orge (son), ou de co-produits du ble tels qu'ils 

io sont decrits dans la demande de brevet EP O 699 472, contenant des hexoses et des pentoses et d'effectuer ia 
glycosidation de ces sirops de sucres reducteurs avec des alcools gras afin d'obtenir les compositions de I'invention. 
[0040] On entend par produits du maTs, la totalite de la plante et/ou les organes constitutrfs (rafles, spathes, tiges, 
feuilles) qui peuvent etre recoltes directement ou provenir de dechets apres separation des grains. 
[0041] On peut egalement utiliser de la fibre ou du son de mais. On entend par fibre de maTs les composes obtenus 

is au cours d'un precede de fractionnement, visant notamment a produire de I'amidon. 

[0042]- Par dreches de maTs; on"entend1es co^roduTtFo^ten^ soil apres obtention 

d'amidon par voie humide dans une amidonnerie et qui sont notamment constitues de melanges d'hemicellulose et 
d'amidon. 

[0043] Selon une caracteristique particuliere de I'invention, on prefere cette troisieme voie qui presente i'avantage 
20 d'utiliser des sirops de sucres reducteurs (constitues d'hexoses et de pentoses) moins chers que les hexoses (glucose) 
et les pentoses du marche et de permettre ainsi d'obtenir des compositions a base de polyglycosides bon marche. 
[0044] On prefere en particulier utiliser des sirops de sucres reducteurs obtenus par hydrolyse de co-produits d'ori- 
gine vegetale contenant notamment de I'amidon et de I'hemicellulose. 

[0045] On prefere tout particuiierement utiliser des sirops de sucres reducteurs derives du ble, notamment du son 
25 de ble, de fibres de ble tels qu'elles sont definies dans la demande EP 0699 472, des sirops de sucres derives des 
sous-produits du mais (son de maTs, dreches de maTs). 
[M^]„^o^ru^^ra^^rjsJiqu_e avantageujse.Jieeno^te 

sucres utilises pour la preparation des polyglycosides des compositions de I'invention, on prefere tout particuiierement 
les compositions a base de polyglycosides comprenant de 45 a 70 % en poids de polyhexosides par rapport aux 
30 polyglycosides et de 30 a 55 % en poids de polypentosides et notamment de 50 a 65 % en poids de polyhexosides t 
de 45 a 50 % en poids de polypentosides. 

[0047] C'est pourquoi, compte tenu des. remarques precedentes, selon une caracteristiques particuliere de I'inven- 
tion, les compositions de I'invention sont preferentiellement obtenues par la mise en contact d'un sirop de. sucres 
reducteurs derive de matiere premiere vegetale contenant de I'amidon et de I'hemicellulose de telle sorte que les 

35 polyglycosides des compositions de I'invention contiennent les quantites specifiques de polyhexosides et de polypen- 
tosides, avec un alcool court de formule RHDH, en presence de 0,1 a 5 % en poids par rapport a la matiere seche des 
sucres, d'un catalyseur acide tet que I'acide sulfurique, I'acide chlorhydrique, un acide sullonique tel que I'acide me- 
thanesulfonique, I'acide hypophosporeux ou de tout autre catalyseur acide permettant d'effectuer une glycosidation et 
leurs melanges, a une temperature comprise entre 50 et 110°C. 

40 [0048] On realise par la suite une transglycosidation, sous pression reduite (2 a 300 mb), a une temperature comprise 
entre 50 et 1 00°C, par un alcool gras ou un melange d'alcools gras de formule ROH mis en exces ( 1 a 3 et de preference 

1,5 a-2-equivalents molaires-par-rapport-aux sucres-reducteursjdetellesorte que le prcduit de-la-reactionicontienne - 

les quantites precedemment specifiees d'alcool gras et de polyglycosides. 

[0049] Le catalyseur acide est ensuite neutralise. On erfectue la neutralisation, par exempte, par un hydrogenocar- 
45 bonate ou un carbonate de metal alcalin ou alcalino-terreux, notamment I'hydrogenocarbonate de sodium., par un 
hydroxyde de metal alcalin ou alcalino-terreux, notamment la soude, ou une base organique telle que la triethanola- 
mine. On peut par la suite : si cela est necessaire, evaporer une partie ou la totalite de I'alcool gras libre et decolorer 
la composition en presence de peroxyde d'hydrogene par exemple. 

[0050] La composition selon I'invention se presente en fin. de synthese, selon/alcool gras ou le melange d'alcools 
50 gras utilise, sous la forme d'une cire solide, pateuse ou liquide. A partir d'une cire solide, il est possible, notamment 
pour une utilisation ulterieure plus aisee, d'obtenir de la poudre, des paillettes ou encore des perles-. On prefere isoler 
la composition sous forme de poudre tres facile a utiliser par la suite, notamment pour la fabrication d'emulsions. 
[0051] Selon un autre aspect de I'invention, les compositions a base de polyglycosides de I'invention peuvent etre 
utilise s pour la preparation d'emulsions comprenant au moins une phase aqueuse et une phase huileuse caract ' risees 
55 par le fait qu'elle contiennent : 

d 2 a 60 % en poids d'au moins une huile 

de 1 a 10 % en poids de la composition a base de glycosides d'alkyle de I'emulsion 



BNSDCCID: <EP 0895805A1 J_> 



EP 0 895 805 A1 

eventuellement d'autres compositions emulsionnantes telles qu d s tensioactifs polyoxyethylenes, des melanges 
d'alcools gras et de tensioactifs polyoxy thylenes et g lycos id iques, des cires... 

Le reste 6tant essentiellement constitue par une phase aqueuse. 
5 [0052] La phase huile de I'emulsion peut etre constitute par une huile choisie parmi : 

les huiles d'origine vegetale, telles que I'huile d'amandes douces, I'huile de coprah, I'huile de ricin, I'huile de jojoba, 
I'huile d'olive, I'huile de colza, I'huile d'arachide, I'huile de noisette, I'huile de palme, le beurre de karite, I'huile de 
noyau d'abricot, I'huile de calophyllum, I'huile de carthame, I'huile d'avocat, des derives de ces huiles comme les 

io huiles hydrogenees, 

les huiles v^getales riches en acide linoleique, telles que I'huile de noix, I'huile de pepins de cassis, I'huile de 
germes de ble\ I'huile de tournesol, I'huile de germes de mais, I'huile de soja, I'huile de coton, I'huile de luzerne, 
I'huile d'orge, I'huile de pepins de raisin, I'huile de pavot, I'huile de potimarron, I'huile de sezame, I'huile de seigle, 
I'huile d'onagre, I'huile decarthane, I'huile de passiflore, des derives de ces huiles comme les huiles hydrogenees, 

15 - les huiles d'origine animale (suit, huiles de poisson...), 

les huiles minerales, telles que I'huile de paraffine, I'huile de vaseline et les huiles minerales notamment issues 
de coupes petrolieres. 

les huiles synthetiques, comme les poly-a-olefines, 
les derives de la lanoline, 
20 - ies diols comme le 1 ,2-propanediol, le 1 ,3-butanediol, 

les alcools tels que I'alcool cetylique, I'alcool stearylique, I'alcool oleique, 
les polyethylene glycols ou polypropylene glycols, 

les esters gras tels que les myristates alkyle notamment I e myristate de butyle, le myristate de propyle, les palmi- 
tates d'alkyle comme le palmitate d'isopropyle, les stearates d'alkyle notamment le stearate d'hexadecyle, les 
25 oleates d'alkyle, notamment I'oleate de dodecyle, les laurates d'alkyle, notamment le laurate d'hexyle, le dicaprylate 

de propylene glycol, le cocoate d'ethyl-2-hexyle, les esters de I'acide lactique, de I'acide behennique, de I'acide 
isostearique tel que I'isostearate d'isostearyle, 

les huiles silicones regroupant les polydim6thylsiloxanes cycliques, les polydimethylsiloxanes a-co hydroxyie s, 
les polydimethylsiloxanes a-co trim6thylsilylles, les polyorganosiloxanes comme les polyalkylmethylsiloxanes, les 
30 polymethylphenylsiloxanes, les polydiphenylsiloxanes, les derives amines des silicones, les cires silicones, les 

silicones copolyethers (comme I'huile SILBIONE 70646® commercialisee par la societe RHONE-POULENC ou 
DC 1 90® commercialisee par DOW CORNING) ou les derives mixtes de silicones comme les copolymeres mixtes 
polyalkylmethylsiloxanes-silicones copolyethers. 

35 [0053] Bien entendu, les emulsions preparees a partir de la composition de I'invention, peuvent egalement contenir 
un ou plusieurs adjuvants cosmetiques, lipophiles ou hydrophiles classiques, notamment ceux qui sont deja utilises 
de maniere habituelle dans la fabrication et Tobtention d'emulsions. Parmi les adjuvants cosmetiques classiques sus- 
ceptibles d'etre contenus dans la phase aqueuse et/ou la phase grasse des emulsions, on peut citer notamment : 

40 - ies epaississants et les gelifiants ioniques, ou non ioniques, comme les derives de cellulose (carboxymethylcel- 
lulose, hydroxyethylcellulose), de guar (hydroxypropylguar, carboxymethylguar, carboxymethylhydroxypropyl- 
guar...), de caroube, les exsudats d'arbres (gomme arabique, le karaya...), les extraits d'algues marines (alginates, 
carraghenates...), les exsudats de microorganismes (gomme de xanthane), 

les agents hydrotropes, comme les alcools courts en C2-C8, en particulier Pethanol, les diols et glycols comme le 

45 diethylene glycol, dipropyleneglycol,... 

des agents hydratants ou humectants pour la peau comme le glycerol, le sorbitol, le collagen e, la gelatine, I'aloe 
vera, I'acide hyaluronique, I'uree ou des agents protecteurs de la peau, comme les proteines ou hydrolysats de 
proteines, les polymeres cationiques, comme les derives cationiques du guar (JAGUAR C13S®, JAGUAR C 162®, 
HICARE 1000® commercialises par RHONE-POULENC), 

so - des glycolipides tels que les sophoroses lipides, 

les poudres ou des particules minerales comme du carbonate de calcium, les oxydes mineraux sous forme de 
poudre ou sous forme colloidale (particules de taille inferieure ou de i'ordre de un micrometre, parfois de quelqu s 
dizaines de nanometres) comme du dioxyde de titane, de la silice, des sels d'aluminium utilises generalement 
comme antitranspirants, du kaolin, du talc, les argil s 1 1 urs derives,... 

55 - ies agents cons rvat urs comm les methyl, ethyl, propyl et butyl esters de I'acide p-hydroxybenzoique, le ben- 
zoat d sodium, le GERMABEN® ou tout agent chimique evitant la proliferation bactdrienn ou des moisissures 
et utilises traditionnellement dans des compositions cosmetiques sont g6n6ralement introduits dans ces compo- 
sitions a hauteur de 0,01 a 3% en poids. 
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[0054] Au lieu de ces agents chimiques, on peut parfois utiliser des agents modifiant I'activite de I'eau et augmentant 
fortement la pression osmotique comme les carbohydrates ou des sels. 

les filtres solaires organiques actifs dans PUV-A et/ou I'UV-B pour proteger la peau ou les cheveux des agressions 
s du solei! et des rayons UV, comme les composes autonses dans Sa directive Europeenne N° 75/76S/CEE, ses 

annexes et les modifications uiterieures de cette directive, 

les monopigments mineraux photoprotecteurs, comme le dioxyde de titane ou les oxydes de cerium sous forme 
de poudre ou de parlicules colloidales. 

les adoucissants, les antioxydants : les agents autobronzant comme la DHA, les agents repulsifs contre les insec- 
10 tes, les vitamines, les parfums, les charges, les sequestrants, les colorants, les agents tampon... 

les abrasifs tels que les noyaux d'abricots broyes, les microbilles... 

[0055] Selon une utilisation preferee de invention, le pourcentage en poids de la composition emulsionnante a base 
de polyglycosides represente de 2 a 6 % en poids et de preference de 3 a 4 % du poids total de I'emulsion. 
is [0056] Selon une autre utilisation preferee^de [axojTiposition de I'inventioa la proportion en huile est comprise entre 
T0"eF4O % en poids pa rTappcrTau poids total de remuSsion. 
[0057] Trois principales methodes de fabrication des emulsions sont proposees : 

La premiere consiste a chauffer tous les ingredients en meme temps a une temperature comprise entre 50 et 
20 90°C, puis a homogeneiser avec un agitateur rotatif a pale tournant de 500 a 15000 rpm, en particulier de 1000 

a 2000 rpm, a une temperature comprise entre 50 et 90°C et enfin a refroidir sous agitation lente ( de 100 a 1000, 
en particulier de 300 a 500 rpm) jusqu'a une temperature de I'ordre de*25°C. Dans le cas ou I'homogeneisation 
est vive a chaud, il n'est pas toujours utile d'agiter I'emulsion pendant son refroidissement. 

25 - La seconde consiste a travailler par inversion de phase. Dans ce cas, les phases lipophile et hydrophile sont 
chauffees separementa une temperature comprise entre 50 et 90°C. La phase lipophile, quiccntient la composition 
_ de-l'invention,-est-mise-sous agitation-vive avee-un agitateur-rotatif-a-pale-tournant de-500a-1 5000 rpmren parti- 
culier de 1000 a 2000 rpm et on ajoute lentement, a un debit tel que. la phase hydrophile est instantanement 
absorbee par la phase lipophile, a cette phase la phase hydrophile jusqu'a inversion de phase caracterisee par 

30 un changement brutal de la viscosite. L'addition peut etre ensuite plus rapide a un debit tel que la phase hydrophile 

stagne 1 a 3 secondes au dessus de la phase lipophile si I'ajout a lieu par le dessus. On laisse enfin refroidir 
I'emulsion sous agitation lente ( de 100 a 1000, en particulier de 300 a 500 rpm) jusqu'a une temperature de I'ordre 
de 25°C. 



35 - La troisieme methode est realisee par dispersion. Dans ce cas les phases lipophile et hydrophile (qui contient ia 
composition emulsionnante de I'invention), sont chauffees separement a une temperature comprise entre 50 et 
90°C. La phase hydrophile est mise sous agitation avec un agitateur rotatif a pale tournant de 500 a 15000 rpm, 
en particulier de 1000 a 2000 rpm et on y ajoute progress ivement, a un debit tel que la phase lipophile est instan- 
tanement absorbee par la phase hydrophile, la phase lipophile. On laisse ensuite refroidir I'emulsion sous agitation 

40 lente ( de 100 a 1000, en particulier de 300 a 500 rpm) jusqu'a une temperature de I'ordre de 25°C. 



[0058]— Se!on-un-autre"aspecrde ^ utilised comme'base 

auto-emulsionnable pour la preparation d'emulsions par dispersion a chaud des compositions de I'invention, par exem- 
ple entre environ 50 et 90 °C, dans de Teau ou un milieu polaire approprie, par simple agitation, notamment mecanique 

45 ou par sonication. Si on disperse la composition dans I'eau par agitation ou par sonicatbn a une temperature proche 
du point de fusion de la composition emulsionnante, on obtient des dispersions riches en vesicules. 
[0059] Les emulsions preparees a partir de la composition de I'invention peuvent etre utiiisees dans differentes ap- 
plications cosmetiques ou dermatologiques, par exempie sous forme de cremes pour le visage, pour le corps, pour le 
cuir chevelu ou pour la chevelure ou sous forme de lait pour le corps ou pour le demaquillage ou encore sous forme 

50 de pommades par exempie a usage pharmaceutique. Ces emulsions peuvent egalement etre utiiisees pour ie ma- 
quillage : notamment sous forme de fonds de teint, apres addition de pigments. Elles peuvent aussi etre utiiisees comme 
cremes solaires apres addition de filtres UVA et/ou UVB et/ou DHA, ou comme cremes ou laits apres soleit apres 
addition de composes apaisants tels que le panthenol ou le beurre de Karite. 

[0060] Les emulsions peuvent egalement contenir des agents t nsioactifs lavants, moussants ou detergents ioniques 
55 ou non ioniques tels que le laurylether sulfate de sodium, les alkylbetain s, I sAPG... pour faire des emulsions lavantes 
telles que les cremes lavantes hydratantes. ou des emulsions pour le rasag . 

[0061] Les emulsions peuvent contenir en outre, en vue d'augmenter leurs qualites cosmetiques, une cire cosmetique 
telle que par exempie de la cire de riz, de la cire de candellila, de la cire du Japon. La proportion de cire est generalement 
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comprise entre 0,5 et 3%, et de preference entre 1 et 2% en poids par rapport au poids total de I'emulsion. 
[0062] Les compositions a base de polyglycosides et d'alcools gras de I'invention peuvent etre utilises egalement 
dans des formulations ou il est necessaire de maintenir en suspension dans I'eau des solides finement divises, comme 
les formulations de matieres activ s agrochimiques (herbicides, insecticides, fongicides,...) connues sous le nom ge- 

s nerique de "suspensions concent re es°. Outre un tensioactif dispersant, on retrouve comme additifs dans une formu- 
lation de suspension concentree, des additifs comme ceux decrits dans la brochure commerciale "Auxiliaries for agro- 
chemical formulations" editees par RHONE-POULENC GERONAZZO SpA. On peut citer par exemple un tensioactif 
mouillant, pris parmi les derives alcoyles d'alcools arylaliphatiques, les derives aryl sulfones comme I'isopropylnaph- 
talene sulfonate de sodium, commercialise sous le nom SUPRAGIL WP® par RHONE-POULENC GERONAZZO, les 

10 dialkyl sulfosuccinates comme le di-ethyl-2-hexyl sulfosuccinate de sodium, des polymeres dispersants, comme les 
acides polyacryliques et leurs sels, les copoiymeres anhydride (ou acide) maleique - diisobutylene et leurs sels comme 
le GEROPON T36® (RHONE-POULENC GERONAZZO), les methylnaphtalene sulfonates de sodium condenses com- 
me le SUPRAGIL MNS90® (RHONE-POULENC GERONAZZO), les polymeres dispersants derives de la lignine com- 
me les lignosulfonates de sodium ou de calcium ou d'autres tensioactifs dispersants comme les derives alcoxyies, 

'5 eventuellement sulfates ou phosphates de tristyrylphenols. On peut trouver en outre dans ces formulations, des additifs 
antigels comme le propylene glycol et des additifs epaississants, modifiant le comportement rheologique de la sus- 
pension comme la gomme xanthane, les derives de la cellulose (carboxymethylcellulose), la gomme guar ou ses 
derives, des argiles ou des argiles modifiees comme la bentonite et les bentones. 

Parmi les matieres actives pouvant etre formulees ainsi, on trouve g6neralement celles dont le point de fusion est 
20 superieur a 45°C preferentiellement superieur a 60°C et dont la solubilite dans I'eau est inferieure a 10 g/l, preferen- 
tiellement inferieure a 1 g/L Les matieres actives phytosanitaires concernees sont les herbicides, les fongicides et 
insecticides, tels que ceux decrits dans THE PESTICIDE MANUAL (9° edition, C.R. WORKLING et R.J. HANCE, 
editeurs, publie par The British Crop Protection Council) et repondant aux criteres ci-dessus. 
[0063] Les exemples suivants ont pour but d'illustrer la presente invention. 

25 

Exemple 1 de synthese 

Precede de preparation de polyglucosides de cetearyle 

30 [0064] 85.3 g de D-giucose anhydre sont mis en suspension dans 94,6 g de n-butanol en presence de 1 ,7 g d'acide 
sulfurique. Le milieu reactionnel est porte a reflux du butanol jusqu'a ce que le milieu reactionnel devienne limpide. 
Celui-ci est ensuite ajoute a 90°C, en 90 minutes et sous pression reduite (50 mb), a 225 g d'alcool gras (hexadecanol : 
70 %, octadecanol : 30 %) contenant 0,85 g d'acide sulfurique et le butanol est elimine sous pression reduite. Le milieu 
reactionnel est maintenu dans les mernes conditions pendant 30 minutes apres la fin de I'addition. L'acidite du milieu 

35 est neutralisee par une solution aqueuse de soude a 30,5 % (3,9 g) jusqu'a pH 7 a 8. Le produit de la reaction appele 
composition a base de glucosides de cetearyle (310 g) se presente sous la forme d'une pate solide qui contient 52 % 
en poids d'alcool gras residuel. Celui-ci est ramene ensuite a 55 % par rapport a I'ensemble du produit de la reaction 
par addition de 9 : 3 g d'un melange d'hexadecanol et d'octadecanol (70/30) et est broye afin d'obtenir une poudre de 
granulometrie inferieure a 800 u,m. 

40 

Exemple 2 de synthese 

Procede de preparation de polyxy losides de cetearyle 

45 [0065] 96,6 g de D-xylose anhydre sont mis en suspension dans 1 28,7 g de n-butanol en presence de 1 ,93 g d'acide 
sulfurique. Le milieu reactionnel est porte a reflux du butanol jusqu'a ce que le milieu reactionnel devienne limpide. 
Celui-ci est ensuite ajoute a 80°C, en 90 minutes et sous pression reduite (50 mb), a 306 g d'alcool gras (hexadecanol : 
70 %, octadecanol : 30 %) contenant 0,97 g d'acide sulfurique et le butanol est elimine sous pression reduite. Le milieu 
reactionnel est maintenu dans les mernes conditions pendant 30 minutes apres la fin de I'addition. L'acidite du milieu 

50 est neutralisee par une solution aqueuse de soude a 30,5 % (4,4 g) jusqu'a pH 7 a 8. Le produit de la reaction app I ' 
composition a base de xylosides de cetearyle (401 g) se presente sous la forme d'une pate solide qui contient 46,5 % 
en poids d'alcool gras residuel. Celui-ci est ramene ensuite a 55 % par rapport a I'ensemble du produit de la reaction 
par addition de 34 g d'un melange d'hexadecanol et d'octadecanol (70/30) et est broye afin d'obtenir une poudre de 
granulom 'trie inferieure a 800 u.m. 

55 
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Exemple 3 de synthase 

Preceded preparation d polyarabinosid sd cet'aryl 

5 [0066] 90,7 g de L-arabinose anhydre sont mis en suspension dans 120,3 g ds n-butanoi en presence de 1,81 g 
d'acide sulfurique. Le milieu reactionnel est porte a reflux du butanol jusqu'a ce que le milieu reactionnel devienne 
limpide. Celui-ci est ensuite ajoute a 80°C, en 90 minutes et sous pression reduite (50 mb), a 287,2 g d'alcool gras 
(hexadecanol : 70 %, octadecanol : 30 %) contenant 0,91 g d'acide sulfurique et le butanol est elimine sous pression 
reduite. Le milieu reactionnel est maintenu dans les memes conditions pendant 30 minutes apres la fin de ['addition. 

10 L'acidite du milieu est neutralisee par une solution aqueuse de soude a 30,5 % (4,2 g) jusqu'a pH 7 a 8. Le produit de 
la reaction appele composition a base d'arabinosides de cetearyle (376 g) se presente sous la forme d'une pate solide 
qui contient 50,4 % en poids d'alcool gras residuel. Celui-ci est ramene ensuite a 55 % par rapport a I'ensemble du 
produit de la reaction par addition de 17,3 g d'un melange d'hexadecanol et d'octadecanol (70/30) et est broye afin 
d'obtenir une poudre de granulomere inferieure a 800 um 

75 

Exemple 1 

Procede de preparation d'une composition a base de poiyglycoside et d'alcool cetearylique selon invention 

20 [0067] 55 g de la composition a base de polyglucoside de cetearyle de I'exemple 1 de synthese, 30 g de la compo- 
sition a base de polyxylosides de cetearyle de I'exemple 2 de synthese et 15 g de la composition a base de polyara- 
binosides de cetearyle de I'exemple 3 de synthese, sont melanges afin d'obtenir 100 g de la composition a base de 
polyglycosides caracterisee en ce qu'elte comprend de 55 % en poids d'alcool gras, le reste etant constitue de poly- 
glycosides de cetearyle comprenant 55 % en poids, par rapport aux polyglycosides, de polyhexosides de cetearyle et 

25 45 % en poids de poiypentosides de cetearyle (30 % en poids de polyxylosides de cetearyle et 15 % en poids d 
polyarabinosides de cetearyle). 



Exemple 2 

30 Procede de preparation d'une composition a base de poiyglycoside de cetearyle et d'alcool cetearylique selon 
I'invention 

[0068] A une suspension d'un melange de 65 g de D-glucose anhydre, 5 g de D-galactose, 20 g de D-xylose et 10 
g de L-arabinose dans 284,5 g d'un melange d'hexadecanol/octadecanol (50/50 poids/poids), on ajoute 3 g d'acide 
35 sulfurique a 95%. Le milieu reactionnel est porte a 90°C sous pression reduite (30 mbars) pendant 2h30mn. Ensuite, 
a !a meme temperature, le catalyseur acide est neutralise par 6,1 g de soude aqueuse a 30,5 % et le produit decolore 
en presence de peroxyde d'hydrogene et de soude. Apres refroidissement a 20°C et broyage du solide obtenu, on 
recueille 380 g de la composition qui contient 54 % en poids par rapport au poids total de la composition d'alcool gras. 

40 Exemple 3 

_ Procede de preparation d'une composition a base de polyglycosides derives~du son de bleselon ^'inWntibrT 

[0069] On prepare une suspension de son de ble a 20 % de matiere seche (100 kg de matiere seche son pour 500 
is kg de suspension) dans une solution d'acide sulfurique (10 % H 2 S0 4 / MS son). Le milieu reactionnel est homogeneise 
dans un reacteur agite, puis porte a une temperature de 130 °C pendant 30 minutes. Apres I'hydrolyse, le melange 
est chaule jusqu'a pH 5 avec un lait de chaux et presse sur un filtre presse pour separer les gateaux du jus 1. Ce jus 
1 est ensuite demineralise par echange d'ions successivement sur une resine cationique forte (A 200), une resin 
anionique faible (A368S) et enfin une resine cationique forte (A 200). Le jus 2 obtenu est ensuite concentre jusqu'a 
so 74,9 % de matiere seche par evaporation de I'eau sous pression. reduite et a 50° C. La composition du sirop 3 obtenu 
est reportee dans le tableau suivant : 



55 
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STROP 3 


Matiera seche f%) 


74,9 


D-qlucose / Matiera seche {%> 


33,8 


Autres hexoses /Matiera seche 
(*> 


7,7 


D-xvlose / Matiera seche r%> 


21,8 


L-arabinoae / Matidre seche ( % ) 


16,6 


Oligosaccharides / Mat id r a 
seche (%) 


7,1 


Pureta en sucres reducteurs/ 
Matidre seche (%) 


87,0 



20 

[0070] 350 g de ce sirop 3 sont ensuite ajoutes goutte a goutte en 1 heure*30 a 338,3 g de n-butanol contenant 5,2 
g d'acide sulfurique et 22 g d'eau a une temperature de I'ordre de 100 a 105*0. L'eau est eliminee au cours de la 
reaction par distillation azeotropique du melange eau/butanol. On ajoute ensuite le milieu reactionnel obtenu a 767,3 
25 g d'alcool gras (hexadecanol : 30 %, octadecanol : 70 % en poids) contenant 2,6 g d'acide sulfurique, a une temperature 
de 90°C et en 2 heures. Le butanol est elimine sous pression reduite en continu pendant I'addition. Ensuite, a la meme 
temperature, I'acidite du milieu est neutralises par une solution aqueuse de soude a 30,5 % jusqu'a pH 7 a 8 et le 
produit est decoloree en presence d'eau oxygenee. Apres ref roidissement a 20°C et broyage du solide obtenu, on 
recueille 1020 g de la composition qui contient 57 % en poids par rapport au poids total de la composition d'alcool gras. 

30 

Exemple 4 

Procede de preparation d'une composition a base de poly glycosides derives du son de ble selon 1'inventi n 

35 [0071] 100 g du sirop 3 de I'exemple 3 sont ajoutes goutte a goutte en 1 heure 30 a 96,7 g de n-butanol contenant 
1,5 g d'acide sulfurique et 6,3 g d'eau a une temperature de I'ordre de 100 a 105°C. L'eau est eliminee au cours de la 
reaction par distillation azeotropique du melange eau/butanol. On ajoute ensuite le milieu reactionnel obtenu a 165,3 
g d'alcool gras (dodecanol : 27 %, tetradecanol : 23 %, hexadecanol : 26 %, octadecanol : 24 % en poids) a une 
temperature de 90°C et en 2 heures. Le butanol est elimine sous pression reduite en continu pendant ('addition. Ensuite, 

40 & la meme temperature, I'acidite du milieu est neutralisee par une solution aqueuse de soude a 30,5 % jusqu'a pH 7 
a 8. Les alcools gras presents dans le melange reactionnel sont partiellement eiimines par distillation sur un evaporateur 
couche mince. On obtient un melange contenant 34 % en poids d'alcools gras dont : 

Dodecanol : 0,3 g 
45 Tetradecanol : 2,6 g 

Hexadecanol : 27,9 g 
Octadecanol : 32,7 g 

[0072] On ajoute au milieu 56,5 g d'un melange d'hexadecanol / octadecanol (50/50, poids/poids) en vue d'obtenir 
so 243 g de la composition suivante contenant : 

0,1 % en poids de dodecanol libre 
1,1 % en poids de tetradecanol libro 
23,0 % n poids d'h xadecanol libr 
55 25,1 % en poids d'octadecanol libre 

[0073] Le reste etant sauf des impuretes des polyglycosides. 
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Exempie 5 

Precede d preparati nd'un composition a base d poly glycosides deriv s d fibr sdebl's i n ['invention 

s [0074] On prepare une suspsnsicn de fibres de bie (teiles que deflnies dans la demands de brevet EP 0 6S9 472) 
a 20 % de matiere seche (100 kg de matiere seche de fibres pour 500 kg de suspension) dans une solution d'acide 
sulfurique (10 % H 2 S0 4 / MS des fibres). Le milieu reactionnel est homogeneise dans un reacteur agite, puis porte a 
une temperature de 130 °C pendant 30 minutes. Apres I'hydrolyse, le melange est chaule jusqu'a pH 5 avec un lait 
de chaux et presse sur un filtre presse pour separer ies gateaux du jus 1 . Ce jus 1 est ensuite demineraiise par echange 

w d'ions sur une resine cationique forte (A 200), et decoiore en presence de 1 % en poids par rapport au poids total de 
jus de charbon actif (CG1 NORIT) pendant 30 minutes a 20°C. Le charbon est ensuite elimine par passage sur un 
filtre presse puis sur un filtre a plaques (seuil de coupure : 0,2 pirn) pour obtenir un jus 2. Ce jus 2 est ensuite concentre 
jusqu'a 74,1 % de matiere seche par evaporation de I'eau sous pression reduite a 50°C. La composition du sirop 3 
obtenu est reportee dans le tableau suivant : 

15 ....... 





SIROP 3 


Matiere seche (%) 




D-alucoaa / Matiere seche (%) 


58 r 3 


Autres hexoses /Matidre seche 
(%) 


1,6 


D-xvlose / Mati«re seche (%) 


14, 6 


L-arabinose / Matiere sdche /%) 


10,2 


Oligosaccharides / Matiere 
seche (%) 




Purete en sucrea reducteurs/ 
Matiere seche (%) 


91,2 



[0075] 1 50 g de ce sirop 3 sont ensuite ajoutes goutte a goutte en 1 heure 30 a 1 38,7 g de n-butanol contenant 1 ,3 
g d'acide sulfurique et 9 g d'eau a une temperature de I'ordre de 1 00 a 1 05°C. L'eau est eliminee au cours de la reaction 
par distillation azeotropique du melange eau/butanol. On ajoute ensuite le milieu reactionnel obtenu a 308,4 g d'alcool 

40 gras (hexadecanol : 70 %, octadecanol : 30 % en poids) contenant 1 , 1 g d'acide sulfurique, a une temperature de 90°C 
et en 2 heures. Le butanol est elimine sous pression reduite en continu pendant Tadditio n. En suite, aja mem e tem ps- 

ratufe,"racidit"6^ulfiilieire^t^ a 30,5"% jusq^a pH"7 a 8 et Te produit 

est decoloree en presence d'eau oxygenee. Apres refroidissement a 20°C et broyage du solide obtenu, on recueille 
420 g de la composition qui contient 56 % en poids par rapport au poids total de la composition d'alcools gras libres. 

45 

Exempie 6 

Procede de preparation d une composition a base de polyglycoside derives de fibres de ble selon i invention 

/' 

so [0076] 100 g du sirop 3 de I'exemple 5 sont ajoutes goutte a goutte en 1 heure 30 a 92,5 g de n-butanol contenant 
0,9 g d'acide sulfurique et 6 g d'eau a une temperature de I'ordre de 100 a 105°C. L'eau est eliminee au cours de la 
reaction par distillation azeotropique du melange eau/butanol. On ajoute ensuite le milieu reactionnel obtenu a 214,9 
g d'alcool oleique contenant 0,7 g d'acide sulfurique, a une temperature de 90°C et en 2 heures. Le butanol est elimine 
sous pression reduite en continu pendant I'addrtbn. Ensuite, a la m~ me temperature, I'acidit ' du milieu est neutralis e 

55 par une solution aqueuse de soud a 30.5 % jusqu'a pH 7 a 8 et I produit est decoloree en presence d'eau oxygenee. 
Apres refroidissement a 20°C et broyage du solide obtenu, on r cueill 290 g de la composition qui contient 55,5 % 
en poids par rapport au poids total de la composition d'alcool gras libre. 
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Exemple 7 

Pr ceded preparation d'unecompo ition a bas d polygfycosid d riv'sd fibr sd bl ' sel n Tin vent ion 

s [0077] 1 50 g du sirop 3 de I'exemple 5 sont ajout6s goutte a goutte en 1 heure 30 a 1 38,7 g de r>-butanol contenant 
1 ,3 g d'acide sulfurique et 9 g d'eau k une temperature de I'ordre de 100 a 105°C. L'eau est Sliminee au cours de la 
reaction par distiilation azeotropique du melange eau/butanol. On ajoute ensulte le milieu reactionnel obtenu a 357,3 
g d'alcool gras (hexadecanol : 50 %, octadecanol : 50 % en poids) contenant 1 , 1 g d'acide sulfurique, a une temperature 
de 90°C et en 2 heures. Le butanol est elimin6 sous pression reduite en continu pendant I'addition. Ensuite, a la meme 

10 temperature, I'acidit6 du milieu est neutralisee par une solution aqueuse de soude a 30,5 % jusqu'a pH 7 a 8 et le 
produit est decoloree en presence d'eau oxygSnee. Apr6s refroidissement k 20°C, on recueille 470 g de la composition 
qui contient 60 % en poids par rapport au poids total de la composition d'alcool gras libre. 

Exemple 8 

15 

Procede de preparation d'une composition a base de polyglycostde derives de son de mats selon I'inventi n 

[0078] On met en contact 2 kg de son de mais seche a 92 % de matiere seche contenant par rapport a la matiere 
s6che 30 % d'amidon, 8,5 % de prolines, 36 % d'h6micellulose et 1 0 kg de solution d'acide sulfurique a 2 %. Le milieu 
20 reactionnel est homogenise dans un reacteur agite, puis port6 a une temperature de 140 °C pendant 30 minut s. 
Apres I'hydrolyse, le melange est presse sur une presse de laboratoire MARREL pour separer le marc 1 du jus 1 . On 
recueille un jus et un marc k respectivement 1 9,5 % et 45 % de matiere s6che. 

Le jus 1 est ensuite demineralise par echange d'ions sur une resine cationique forte (A 200), une resine anionique 
faible (A 368S) et enfin sur une resine cationique forte (A 200). Le jus 2 obtenu est ensuite concentre jusqu'a 73,3 % 
25 de matiere seche par evaporation de l'eau sous pression reduite et k 50°C. La composition du sirop 3 obtenu est 
reportee- dans le tableau suivant : 





SIROP 3 


Mati&re sdche (%) 


73.3 


O-alucosa / Matidre sdche (%) 


54,6 


Autres hexoses /Matidra sdcha 
<%* 


4,6 


D-xvloaa / Matidra seche (%> 


14.2 


L-arablnosa / Matiere seche (%) 


9,4 


Oligosaccharides / matiere 
seche (%) 


6,1 


Purete en sucres reducteurs/ 
Matiere seche (%> 


88,9 



[0079] 150 g de ce sirop 3 sont ensuite ajoutes goutte a goutte en 1 heure 30 a 1 38,5 g de n-butanol contenant 2,2 
so g d'acide sulfurique et 9 g d'eau a une temperature de I'ordre de 1 00 a 1 05°C. L'eau est eliminee au cours de la reaction 

par distillation azeotropique du melange eau/butanol. On ajoute ensuite le milieu reactionnel obtenu a 306,7 g d'alcool 

gras (tetradecanoL : 10 %, hexadecanol ■ 55 %, octadecanol^ 35 % en poids) contenant 1,1 g d'acide sulfurique, a 

une temperature de 90°C et en 2 hcurcs Lo butanol est elimine sous pression reduite en continu pendant I'addition. 

Ensuite, a la mem t mperatur , I'acidite du milieu est neutralisee par un solution aqueus de soude a 30,5 % jusqu'a 
55 pH 7 a 8 t le produit st d6coloree en presence d'eau oxygenee. Apres refroidiss ment a 20°C et broyage du solide 

obtenu, on r cueill 421 g de la composition qui contient 56 % en poids par rapport au poids total de la composition 

d'alcool gras. 
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Exemple 9 

Procededepr'parati n d'une compositi nabas d polyglycosid d rives d drech sd maiss lonl'inv n- 
ti n 

5 

[0080] On prepare une suspension de dreches de mais (2 kg de matiere seche de dreches de mai's pour 10 kg de 
suspension) dans une solution d'acide sulf urique (10% H 2 S0 4 / MS de dreches). Le milieu reactionnel est homogeneise 
dans un reacteur agite, puis porte a une temperature de 1 20 °C pendant 1 heure. Apres I'hydrolyseje milieu reactionnel 
est chaule jusqu'a pH 4,3 a {'aide d'un iait de chaux a 1 3 % de matiere seche et est presse sur une presse de laboratoire 
10 MARREL pour separer le marc 1 du jus 1 . 

Le jus 1 est ensuite demineralise par echange d'ions sur une resine cationique forte (A 200), puis par electrodialyse. 
Le jus 2 obtenu est ensuite concentre jusqu'a 77, 1 % de matiere seche par evaporation de I'eau sous pression reduite 
et a 50°C. La composition du sirop 3 obtenu est reportee dans le tableau suivant : 



15 







SIKOP 3 




Matiere seche (%) 


77,1 


20 


D-alucose / Ma-tidre sdche (%) 


23.4 




Autxes hexosea /Mati&re sdche 


4,9 




r%> 




25 


D-xvlose / MatiSre sdche (%> 


28,5 




L-arabinose A Matidre-3dche-( % )- 


1 20*8 ■ — 




Oligosaccharides / matiere 


7,1 


30 


seche {%) 






Purete en sucres reducteurs/ 


84,7 




Matiere seche (%) 





35 

[0081] 100 g de ce sirop 3 sont ensuite ajoutes goutte a goutte en 1 heure a 102,4 g de n-butanol contenant 1 ,5 g 
d'acide sulturique et 6,6 g d'eau a une temperature de I'ordre de 1 00 a 1 05°C. L'eau est eliminee au cours de la reaction 
par distillation azeotropique du melange eau/butanol. On ajoute ensuite le milieu reactionnel obtenu a 227,7 gd'alcool 
gras (hexadecanol ; 70 %, octadecanol : 30 % en poids) a une temperature de 80°C et en 2 heures. Le butanol est 

40 elimine sous pression reduite en continu pendant ['addition. Ensuite, a la meme temperature, I'acidite du milieu est 
neutralisee par une solution aqueuse de soude a 30,5 % jusqu'a pH 7 a 8 et le produit est decoloree en presence d'eau 

oxygeneerApres-refroidissement^ 

58 % en poids par rapport au poids total de la composition d'alcool gras. 

45 Exemple 10 

Exemple d'utlllsatlon de la composition auto-emu Isionnable de Texemple 9 pour la preparation d'une crem 

[0082] 2 g de la composition autoemulsionnable de I'exemple 9 sont mis en suspension dans 48 g d'eau osmosee. 
50 Le melange est porte a 50 °C et est ensuite agite (500 rpm) pendant 2 minutes. L'emulsion ainsi formee est ensuite 
refroidie a temperature ambiante. Sa viscosite. apres 1 jour de murissement, est de 10300 cp (BROOKFIELD DV II - 
25°C - 12 rpm - module 3). 

Exemple 11 

55 

Ex mpled'utillsatlond lac mpositlon auto-emulsionnabl d I'ex mpl 9p ur la pr paration d'un Iait fluid 
[0083] 1 g de la composition autoemulsionnable de I'exemple 9 sont mis en suspension dans 49 g d'eau osmosee. 
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L melange est port6 a 50 °C t est ensuite agite (500 rpm) pendant 2 minutes. L'emulsion ainsi formee ets ensuite 
refroidie a temperature ambiante. Sa viscosite, apres 1 jour de murissement, est de 3000 cp (BROOKFIELD DV II - 
25°C - 12 rpm - module 3). 

5 Exemple 12 

Exemple d'utllisation de la composition de I'exemple 3 pour la preparation d'une creme 

[0084] Chauffer 2 g de la composition a base de polyg lycos ides de I'exemple 3, 7,5 g d'isostearate d'isostearyle et 
10 40,5 g d'eau osmos6e en meme temps a une temperature de 70°C, puis a homogeneiser (1500 rpm) a la meme 
temperature pendant 1 minute et enfin a refroidir sous agitation lente (300 rpm) jusqu'a une temperature de I'ordre de 
25°C. Apres 1 jourde murissement, la viscosite de l'emulsion ainsiform6e est de 9500 cp (BROOKFIELD DV II - 25°C 
- 12 rpm - module 3). 

is Exemple 13 

Exemple d'utilisation de la composition de I'exemple 3 pour la preparation d'une creme 

[0085] La phase lipophile ( 1 5 g d'isostearate d'isosteary le) qui contient 4 g de la composition a base de polyglycosides 
20 de I'exemple 3 et la phase hydrophile (81 g d'eau osmosee) sont chauffees separement a une temperature de 70°C. 
La phase lipophile est mise sous agitation vive (1500 rpm) et on y ajoute en 2 minutes la phase hydrophile jusqu'a 
I'inversion de phase caracterisee par un changement brutal de la viscosite. L'addition peut etre ensuite plus rapide (1 
minute). On laisse enfin refroidir l'emulsion sous agitation lente (300 rpm) jusqu'a une temperature de I'ordre de 25°C. 
Apres 1 jourde murissement, la viscosite de l'emulsion ainsi formee est de 12000 cp (BROOKFIELD DV II - 25°C - 
25 1 2 rpm - module 3). 

Exemple 14 

Exemple d'utilisation de la composition de I'exemple 3 pour la preparation d'une creme 

30 

[0086] La phase lipophile (15 g d'isostearate d'isostearyle) et la phase hydrophile (81 g d'eau osmosee) qui contient 
4 g de la composition a base de polyglycosides de I'exemple 3, sont chauffees separement a une temperature de 
70°C. La phase hydrophile est mise sous agitation (1500 rpm) et on y ajoute progressivement la phase lipophile. On 
laisse ensuite refroidir l'emulsion sous agitation lente (300 rpm) jusqu'a une temperature de I'ordre de 25°C. 
35 Apres 1 jour de murissement, la viscosite de l'emulsion ainsi formee est de 10500 cp (BROOKFIELD DV II - 25°C - 
12 rpm - module 3). 

Exemple comparatif 1 5 

40 Indices de cremage des emulsions preparees a partir des compositions a base de polyglycosides et d'alcools 
gras 

Preparation des emulsions 

45 Compositions : 
[0087] 

3 % en poids par rapport au poids total de l'emulsion de compositions a base de polyglycosides et d'alcools gras 
so - 10 % en poids par rapport au poids total de l'emulsion d'huile de tournesol 

0,5 % en poids par rapport au poids total de l'emulsion de conservateuf (Phenonip®) 
eau osmosee qsp 1 00 % en poids. 

Protocol : 

55 

[0088] Les constituants sont peses successivement dans un becher de forme basse et sont chauffes 10 minutes a 
75°C- Le milieu est agite 1 minute a 1 5 000 rpm au polytron. L'agitation est poursuivie a I'aide d'un barreau magnetique 
(200 rpm) pendant 30 minutes jusqu'au relrotdissement de l'emulsion. L'emulsion est laissee a murir 24 heures a 25°C 
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avant son anaiys . 

[0089] L'indice de cremage est defini comme le pourcentage n volume d'emulsion residuelle apres un trait ment 
de destabilisation par centrifugation. Les centrifugations (4080 g pendant 1 heure) sont identiques pour Pensemble 
des essais. 

5 Apres centrifugation, l'indice de cremage est !e rapport du volume d'emulsion residue!!e sur le volume total d'emulsion 
initiate muftiplie par 100. 

[0090] Toutes les compositions a base de polyglycosides et d'alcools gras utilisees contiennent 55 % en poids par 
rapport au poids total des compositions, d'un melange d'hexadecanol et d'octadecanol 50/50 ; poids/poids). Les poly- 
glycosides sont constitues de polyhexosides (polyglucosides de Pexemple de synthese 1) et/ou de poiypentosides 
10 (polyxylosides de I'exemple de synthese 2 et/ou polyarabinosides de I'exemple de synthese 3). Les resultats sont 
resumes dans les tableaux suivants : 
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CONSTITUTION DE LA COMPOSITION & BM*B DE POLYGLyCOSIDES 




p©lyglucosides _ d® I * ©x@jagl© 
d® synfcnSs© 1 
/ Bolvelvcosides fcotaxass) 


PoXysyXosirdSs d<e 1 ' exasgie 
da synfches© 2 
/ oolvelvcosides fcafcaujs) 


de 
creiaaq® 


20 


100 


0 


19.5 a 




90 


10 


18,7 % 




80 


20 ! 


31,3 ft . 


25 


75 


25 


100 $ 




70 


30 


100 & _ 




60 


40 


100 ft 


30 


50 


50 


90,5 5 




35 


65 • • 


99,5 « 



CONSTITUTION DE LA COMPOSITION k BASS DE POLXGLYCOSXDES 




Polyglucosidss d© 1'exeiapl© 
d© synth<§s© 1 
1 oolv^rlveosidas ■eo-eaux) 


Polyarabinosides d® 
1 • axejapl© d© synfch&§® 3 
f§ / oolvcylvcosides tofcaujcj 


Indie® 

de 
cr&saaq® 


100 


0 


-1-9 , -5 ft 


90 


10 


24,1 ft 


80 


20 


25,2 ft 


70 


30 


97,5 ft 


60 


40 


97 % 


50 


so 


97,55 


35 


65 


95,6 ft 



55 
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CONSTITUTION' DE LA" COMPOSITION X BASE DE POLTGLYCOSIDES 




Polyglucosides da 
1 ' example da 
synthase 1 
( % /oolvalvcosides > 


Polypentosidesr 


Polyxylosides de 
1' example de 
synthase 2 
( %/polvalvcos ida ) 


Polyarabinoa ides 
de 1 ' example de 

synthase 3 
( %/polveylvco3ide> 


Indies 

de 
cranage 


100 


0 


0 


19.5 % 


90 


6 


4 


23,0 % 


80 


12 


8 


23.6 % 


75 


15 


10 


24,2 


70 


18 


12 


97,3 % 


60 


24 


16 


98% 


50 


30 


20 


97,7% 


35 


39 


26 


98.1% 



[0091] Les tableaux precedents permettent de mettre en evidence que les compositions a base de poly glycosides 
contenant de 25 a 65 % en poids par rapport aux poids total des polyg lycos ides, de polypentosides choisis parmi les 
polyarabinosides, les polyxylosides et leurs melanges et de 35 a 75 % en poids de polyhexosides tels que les poly- 
glucosides, permettent de former des emulsions presentant un indicede cremage prochede 100%, e'est-a-dire stables 
a la centrifugatton ; ce qui n'est pas le cas des compositions contenant exclusivement des polyhexosides tels que les 
polyglucosides de I'exemple de synthese 1 . 

Exemple comparatif 16 

Viscosite des emulsions preparees a partir des compositions a base de polyglycosides et d alcools gras 

[0092] Le protocole operatoire est celui de I'exemple precedent, si ce n'est qu'on mesure dans ce cas la viscosite 
des emulsions preparees a partir des compositions a base de polyglycosides. Les viscosites sont mesurees a 25°C 
a I'aide d'un viscosimetre BROOKFIELD DV II ( 12 rpm - module 3). Les resultats sont resumes dans les tableaux 
suivants : 



16 



EP 0 895 805 A1 



CONSTITUTION DE LA COMPOSITION A BASE DE 
POLYGLYCOSIDES 




polyglucosides da 
1' example de synthase 1 
f% / polycrlycosides) 


Polyxylosides de 
1 ' example de synthese 2 
f% / Dolvalycosides ) 


Viscositd (cp) 


100 


0 


2985 


90 


10 


2350 


80 


20 


2936 


—75- 


25 


3305 


70 


30 


4198 


60 


40 


5800 


50 


50 


5300 


35 


65 


6000 



25 [0093] D'apres le tableau les viscosites refletent bien les valeurs d'indices de cremage de I'exemple comparatif 

precedent. Globalement ia viscosite des emulsions augmente avec ^augmentation du pourcentage de polyxylosides * > 

dans la composition_emulsionnante. £omme_une viscosite„d!une-emulsion-elevee-tavorise-sa-stabilite-future,-cette — ^ 

constation montre bien que les compositions de X invention a base de polyg lycos ides constitues de melanges de po- 
lyhexosides et de polypentosides permettent la formation d'emulsbns plus stables que celles constitues uniquement 

30 de polyglucosides sans qu'il soit necessaire d'ajouter des epaississants. 

Exemple comparatif 17 

Comparaison des indices de cremage des emulsions preparers a partir des compositions emulsionnantes de 
35 llnvention et a partir d'EMULGADE® PL 68/50 

[0094] Cet exemple est realise de la meme facon que I'exemple 1 5 precedent, si ce n'est que les polyglucosides de 
I'exemple de synthese 1 sont remplaces par des polyglucosides commercialises par HENKEL sous le nom d'EMUL- 
GADE® PL 68/50. Les resultats sont resumes dans les tableaux suivants : 

40 



45 



50 



55 



BNSDOCID- <EP 0895805A1J_> 
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CONSTITUTION DE LA COMPOSITION X BASE DE POLYGLYCOSIDES 




Poly glucos ides 
EMULGADE® PL 68/50 

(% / polvolvcosides ) 


Polyxylosides de 1' example 
de synthase 2 
(% / Dolvalvcosides > 


Indice 

de 
cremaqe 


100 


0 


72.0 % 


90 


10 


85.2 % 


80 


20 


81,5 % 


70 


30 


92 % 


60 


40 


97.1 % 


50 


50 


99,2 % 


35 


65 


99. 5 % 






CONSTITUTION DE LA COMPOSITION X BASE DE POLYGLYCOSIDES 




Polyglucosides 
EMULGADE® PL 68/50 
(% / polyaivcosides ) 


Poly arabinos ides de 
1 ' example de synthase 3 
(% / polyqlycosides totaux) 


Indice 

de 
cremaqe 


100 


0 


72,0 % 


90 


10 


86,4 % 


80 


20 


84,0 % 


70 


30 


93,0 % 


60 


40 


98,9 % 


50 


50 


99,5 % 


35 


65 


99,8 % 



Les tableaux precedents permettent de mettre en evidence que les compositions & base de polyglycosides contenant 
des melanges de polyglucosides el de polypentosides cholsis parmi les polyarabinosides et les polyxylosides, per- 
mettent de former des Emulsions presentant des indices de cremage plus eleves qu'k partir de compositions emul- 
sionnantes contenant exclusivement des polyglucosides comme le produit EMULGADE® PL 68/50 commercialise par 
HENKEL 

Exemple comparatif 18 

Comparaison des viscosites des emulsions preparees a partir des compositions de I'invention et a partir 
d'EMULG ADE® PL 68/50 

[0095] Cet exemple est realise de la meme facon que Texemple 16 precedent, si ce n'est que les polyglucosides de 
I'exemple de synthase 1 sont remplaccs par des polyglucosides commercialises par HENKEL sous le nom d'EMUL- 
GADE® PL 68/50. Les resultats sont resumes dans les tableaux suivants : 
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CONSTITUTION DE LA COMPOSITION ft. BASS DE 
POL YGLYCOS IDES 




Polyglucos ides 
EMJLG&DE® PL 68/50 
f% / oolvalvcosides \ 


Polyxylosidas de 
L ' exeiapl® de synthase 2 
f% / Dolvalvcosidesi 


Viscosity (cp) 


100 


0 


1330 


90 


10 


2840 


80 


20 


2670 


. - -70 _ - - 


30 


4000 


60 


40 


6000 


50 


50 


7200 


35 


65 


7250 



2S 


CONSTITUTION DE LA COMPOSITION k BASE DE 
POL YGLYCOS IDES 






Polyglucos ides 


Polyarabinosides da 


Viscosity (cp) 


30 


EMULGADS© PL 68/50 
/ oolv<?lvcosides ) 


I'exemple de synthese 3 
/ polvcrlvcosidest 






100 


0 


1330 




90 


10 


1500 


35 


80 


20 


2230 




70 


30 


3200 




60 


40 


5100 


40 


50 


50 


6400 




35 


65 


6520 



La viscosite des emulsions augmente avec I'augmentation du pourcentage de polyxylosides ou de polyarabinosides 
dans la composition emulsionnante EMULGADE® PL 68/50. Comme une viscosite d'une emulsion elevee favorise sa 
stabilite future, cette constation montre bien que les compositions de Pinvention a base de polyglycosides constitues 
de melanges de polyhexosides et de polypentosides permettent la formation d'emulsions plus stables que celles cons- 
titues uniquement de polyglucosides comme c'est le cas pour EMULGADE® PL 68/50. 



55 



BNSDCCID: <EP 0895805AU_> 
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Ex mpl 19 

Stabilit ' d s mulsions en fonction d la concentration n hull t d la c ncentration n composition a base 
d polygiyc sid sd I'inv ntion 

5 

Preparation des emulsions 



Compositions : 
10 [0096] - 

2,5 a 5 % en poids par rapport au poids total de I'dmulsion de compositions a base de polyglycosides et d'alcools 
gras, des exemples 3, 5 et 7. 

0 a 80 % en poids par rapport au poids total de I'emulsion d'huile de tournesol 
is - 0,5 % en poids par rapport au poids total de I'emulsion de conservateur (Phenonip® constitue de melanges de 
methyl/ethyl/butyl/propyl parabenes et de phenoxyethanol commercialise par NIPA) 
eau osmosee qsp 1 00 % en poids. 

Protocol e : 

20 

[0097] Les constituants sont peses successivement et sont chauffes 10 minutes a 75°C. Le milieu est agite 1 minute 
a 15 000 rpm au polytron. L'agitation est poursuivie a I'aide d'un barreau magnetique (200 rpm) pendant 30 minutes 
jusqu'au refroidissement de I'emulsion. L'emulsion est laissee vieillir en etuve a 45°C. 

[0098] Une emulsion est consideree stable lorsqu'apres 90 jours a 45°C, on n'observe pas de dephasage. 

25 





Quantite de phase grasse 
(Huile de tournesol) 


0% 


10% 


20% 


30% 


40% 


50% 


60% 


70% 


80% 


Nature et quantity 
de la composition 




















Composition 
de 

1 ' example 5 


5% 


+ 


















4% 


+ 


+ ! 


+ 




+ 




+ 






3% 














+ 






Composition 
de 

l'exemole 7 


5% 


+ 




+ 




+ 




+ 






4% 










+ 










2.5% 


+ 
















* 


Composition 
de 

1 9 exemple 3 


5% 


+ 








+ 






+ 




4% 


+ 


+ 


+ 




+ ■ 










3% 




4- 


+ 








nd 


nd 


nd 



so 

+• : Emulsion stable 
55 - : Emulsion instable 

nd : non ddtermind 
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[0099] Dote d'un fort pouvoir emulsbnnant, les compositions a base d poly glycosides de ^invention permettent 
d'obtenir des emulsions stables des leur incorporation a de faibles teneurs (inferieures a 5 % en poids par rapport au 
poids total de remulsion), meme en presence d'huile de tournesol reputee difficile a emulsionner. 

5 Exemple 20 

Stabilite des emulsions en fonction de la nature et de la concentration de la phase grasse 
Preparation des emulsions 

10 

Compositions : 
[0100] 

15 - 5 % en poids par rapport au poids total de remulsion de compositions a base de polyglycosides et d'alcpols gras, 
des exempies 3 ; 5 et"7. 

0 a 80 % en poids par rapport au poids total de ('emulsion de phase huileuse 

0,5 % en poids par rapport au poids total de remulsion de conservateur (Phenonip©) 

eau osmosee qsp 100 % en poids. 

20 

[0101] Les phases huileuses utiiisees sont les suivantes : 

Huile de tournesol 
- Huile de paraffine fluide MARCOL 82 (ESSO) 
2S - Triglyceride caprique/caprilique MIGLYOL 81 2N (HULS) 

Protpcpie : _ 



[0102] Les constituants sont peses successivement et sont chauffes 10 minutes a 75°C. Le milieu est agite 1 minute 
a 15 000 rpm au polytron. L'agitation est poursuivie a I'aide d'un barreau magnetique (200 rpm) pendant 30 minutes 
jusqu'au refroidissement de remulsion. L'emulsion est laissee vieillir en etuve a 45°C. Une emulsion est consideree 
stable lorsqu'apres 90 jours a 45°C. on n'observe pas de dephasage. 
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Composition 
de 

1 y example 7 


tournesol 








+ 


+ 




+ 






paraffine 


+ 








+ 
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+ 




Mialvol 
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Composition 
de 

I'exemple 3 


tournesol 


+ 














+> 




paraffine 






+ 








+ 






Mialvol 





















2* L6aende du tableau s 

+ : Emulsion stable 
- : Emulsion instable 

[0103] Avec I'ensemble des huiles testees, les compositions de I'invention permettent d'obtenir des emulsions tres 
stables sur un large domaine de teneur en phase huileuse (0 a 70 % par rapport au poids total de I'emulsion). 

Exemple 21 

35 

Influence de la teneur en phase grasse sur l aspect des emulsions 
Preparation des emulsions 

40 Compositions : 
[0104] 

2,5 a 5 % en poids par rapport au poids total de I'emulsion de compositions a base de polyglycosides et d'alcools 
45 gras, des exemples 3, 5 et 7. 

0 a 70 % en poids par rapport au poids total de I'emulsion de phase huileuse (huile de tournesol) 
0,5 % en poids par rapport au poids total de I'emulsion de conservateur (Phenonip®) 
eau osmose e qsp 1 00 % en poids. 

50 Protocol e : 

[0105] Les constituants sont peses successivement et sont chauffes 10 minutes a 75°C. Le milieu est agite 1 minute 
a 15 000 rpm au polytron. L'agitation est poursuivio a I'aide d'un barreau magn6tique (200 rpm) pendant 30 minutes 
jusqu'au r froidiss m nt d I'emulsion. L 'emulsion est laisse vi illir n etuv a 45°C. Une emulsion est consideree 
55 stable lorsqu'apres 90 jours a 45°C. on n'observe pas de dephasage. 
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Lgcende dq ^ab3,eyg _l 

I* s Laifc 

C s crSm® 

P s potnsxad® 

- s Emulsion instable 

nd s non d6t:ermin£ 

[0106] Quant a I'aspect des emulsions, nous constatons que les compositions de I'invention permettent de realiser 
des emulsions parfaitement stables sans I'apport d'agents epaississants ou d'additifs specifiques tout en couvranta 
la fois les laits, les cremes et les pommades. 

Exemple 22 

Exemple comparatlf Stabi lite des emufs ions en fonction de la q^ 
composition emulsionnante 

Preparation des emulsions 

Compositions : 
[0107] 

2,5 a 5 % en poids par rapport au poids total de I'emulsion de compositions a base de polyglycosides et d'alcools 
gras, des exemples 3, 5 et 7 ou d'autres compositions du marche. 

0 a 80 % en poids par rapport au poids total do I'emulsion de phase huileuse (huile de tournesol) 
0,5 % en poids par rapport au poids total de I'emulsion de cons rvateur (Phenonip®) 
eau osmose e qsp 1 00 % en poids 

[0108] Les compositions du marche sont les suivantes : 
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Composition a base de polyosides d'alkyle et d'alcool gras : MONTANOV® 68 (SEPPIC) 
PEG palmitostearate SE TEFOSE® 1500 (GATTE FOSSE) 

- Cire d'abeilles SE APIFIL® (GATTEFOSSE) 

- Glyceryl stearate SE CUTINA® (HENKEL) 

s - Composition a base de tensioactifs polyoxyethylenes et d'alcools gras : SINNOWAX AOE (HENKEL) 

Protocole : 

[0109] Les constituants sont peses successivement et sont chauffes 10 minutes a 75°C. Le milieu est agite 1 minute 
10 & 1 5 000 rpm au polytron. L'agitation est poursuivie a I'aide d'un barreau magnetique (200 rpm) pendant 30 minutes 
jusqu'au refroidissement de I'emulsion. L'emulsion est laissee vieillir en etuvea 45°C. Une emulsion est consideree 
stable lorsqu'apres 90 jours a 45°C, on n'observe pas de dephasage. 
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L6qende du tableau ? 

> s emulsion stable 
* % emulsion instable 
nd s non determine 

[0110] Le tableau precedent permet de montrer que les compositions de invention presentent des domaines de 
stability des emulsions largement superieurs a ceux obtenus avec des compositions concurrentes. Par rapport a la 
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composition MONTANOV® 68 constitute de polyglucosides et d'alcool cetearyliqu , les compositions de ('invention 
constitutes de melanges de polyhexosides et de polypehtosides possedent un domaine de stabilite plus large notam- 
ment pour de faibtes concentrations en agent emulsionnant. 

s Exemple 23 

Influence de la teneur en alcools gras des compositions de I'in vention sur la stabilite des emulsions preparees 
a partir de ces compositions 

10 Preparation des emulsions 

Compositions : 
[0111] 

15 

2,5 a 5 % en poids par rapport au poids total de I'emulsion de compositions a base de polyglycosides et d'aicools 
gras contenant differentes teneurs en alcool gras. 

0 a 80 % en poids par rapport au poids total de I'emulsion de phase huileuse (huile de tournesol) 
0,5 % en poids par rapport au poids total de I'emulsion de conservateur (Phenonip®) 
20 - eau osmosee qsp 100 % en poids. 

Compositions utiltsees : 

[0112] 

25 

A - Composition de I'exemple 7 contenant 60 % en poids d'alcool cetearylique (hexadecanol/octadecanol 50/50) 
par rapport au poids total de la composition. 

B - Composition de I'exemple 7 dans laquelle de I'alcool cetearylique (hexadecanol/octadecanol 50/50) a ete ajoute 
de telle sorte qu'elle contienne 75 % en poids d'alcool cetearylique par rapport au poids total de la composition. 
30 c - Composition de I'exemple 7 dans laquelle de l'alcool cetearylique (hexadecanol/octadecanol 50/50) a ete ajoute 

de telle sorte qu'elle contienne 90 % en poids d'alcool cetearylique par rapport au poids total de la composition. 

Protocole : 

35 [0113] Les constituants sont peses successivement et sont chauffes 10 minutes a 75°C. Le milieu est agite 1 minute 
a 15 000 rpm au polytron. L'agitation est poursuivie a I'aide d'un barreau magnetique (200 rpm) pendant 30 minutes 
jusqu'au refroidtssement de lemulsion. L'emulsion est laissee vieillir en etuve a 45°C. Une emulsion est consideree 
stable lorsqu'apres 90 jours a 45°C, on n'observe pas de dephasage. 

40 
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25 Lgqegde du tableaij : 

+ ; gmulsiou s table 

- : Emulsion instable 

30 

[0114] Le tableau precedent permet de mettre en evidence, que quand ta teneur en alcool gras s'eleve dans les 
compositions, ces dernieres deviennent moins efficaces et que les domaines de stabilite des emulsions formees sont 
plus restraints. C'est pourquoi les compositions a base de polyglycosides et d'alcools gras de la presente invention 
contiennent au maximum 65 % en poids par rapport au poids total des compositions, d'alcools gras libres. 

35 

Exemple 24 

Exemple comparatif Viscosite des emulsions en fonction de la teneur en chlorure de sodium 

40 [0115] Les emulsions de cet exemple sont realises de la facon suivante : 

— Chauff er separement T0"minutesa~75 o C la phase"grasse"et"la pha^eaqueuseT ~ 

La phase grasse comprend 4 % en poids par rapport au poids total de ('emulsion, de composition emulsion- 
nante de I'exemple 1 ou de composition EMULGADE® PL 68/50, 10 % d'isostearate d'isostearyle et 0,5 % de 
45 conservateur (Phenonip<8>). 

La phase aqueuse comprend 0 a 2% par rapport au poids total de la composition emulsionnante de chlorure 
de sodium et I'eau (qsp 100 % en poids par rapport au poids total de I'emulsion). 

La phase aqueuse est ajoutee a la phase huileuse a 75 °C sous agitation (1300 rpm) et on laisse agiter a cette 
vitesse pendant 5 minutes. 

so - L'agitation est poursuivie a I'aide d'un barreau magnetique (260 rpm) pendant 1 5 minutes jusqu'au refroidissement 
de I'emulsion. L'emulsion est laissee vieillir a 25°C pendant 8 jours et sa viscosite est mesuree sur un viscosimetre 
BROOKFIELD DV II , module 3, 12 rpm et a 25°C. 

[0116] Les resultats sont r 'sumes dans le tableau suivant : 

55 
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Teneur en NaCI 


Viscosite de I'emulsion preparee a partir de la 
composition de Tex mple 1 


Viscosite d I'emulsion prepare a partir de la 
composition EMULGADE® PL 68/50 


0 % 


30000 cp 


32000 cp 


0,25 % 


. 26000 cp 


22000 cp 


0 ; 5 % 


29000 cp 


17000 cp 


0,75 % 


34000 cp 


16000 cp 


1 % 


33000 cp 


17500 cp 


2 % 


35000 cp 


1 4000 cp 



[01 17] Le tableau comparatif precedent permet de montrer que la composition a base de poly glycosides de I'exemple 
is 1 de la presente invention presente une faible sensibilite au chlorure de sodium par rapport a la composition EMUL- 
GADE® PL 68/50. Ainsi, la viscosite des emulsions formees est a peu pres constante quelle que soit la quantite de 
chlorure de sodium. 

Exernple 25 

20 

Creme auto-bronzante et hydra tan te resistante a I'eau 
[0118] 



A- 


Composition de I'exemple 8 


4,0 % 




Aloe vera 


1 ,0 % 




Beurre de karite 


0,2 % 




Dimethicone 


2,0 % 




2-octyl dodecyl myristate (MOD) 


3,0 % 




Propylgtycol stearate (Stepan PGMS) 


1 ,0 % 




Acide stearique 


1,0% 




Vitamine E 


0,1 % 




Acide hyaluronique (VITALHYAL) 


1 ,0 % 




Phenonip 


0,5 % 




Eau QSP 


100% 


B- 


Carbopol Ultrez 10 (BF Goodrich) 


0,15% 




Eau 


14,85% 


C - 


Dihydroxy acetone 


5,0 % 




Eau 


10,0% 


D- 


Fragrance 


QS 



[0119] Procede de fabrication de la creme : 



Peser tous les ingredients de A 

Peser tous les ingredients de B et faire une dispersion Additionner B dans A 
Chauffer a 75 °C 

Melanger a 2000 rpm quelques minutes a 75 °C 
Laisser ref roidir a 30°C en agitant a 300 rpm 
Preparer la solution C a temperature ambiante 
Additionner C et D dans Temulsion 
Corriger I pH si cela est necessair . 
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Exemple 26 
Lait hydratant 
5 [0120] 



Composition de I'exemple 5 


2,0 % 


Miglyol812 N 


3,0 % 


Isostearate d'isostdaryle 


3,0 % 


Dimethicone 


2,0 % 


Alcool stearylique 


1,0% 


Acide hyaluronique (VITALHYAL) 


1,0% 


Phenonip 


0,5 % 


Eau QSP 


100% 



[0121] Procede de fabrication du lait : 



Peser tous les ingredients 
20 Chauffer a 75 °C 

M6langer a 3000 rpm quelques minutes a 75 °C 
Laisser refroidir a 30*C en agitant a 500 rpm 
Corriger !e pH si cela est necessaire. 

25 Exemple 27 

— Creme do nuit — 

[0122] 



Composition de I'exemple 9 


4,0 % 


Adipate diisopropyl 


5,0% 


Oleyl erucate (Cetiol J600) 


1,5% 


Huile de jojoba 


1,5 % 


Huile de camelia 


1,5% 


Huile d'amandes douces 


0,5 % 


Hexanol (SI POL CI 6) 


2,0 % 


Acide hyaluronique (VITALHYAL) 


2,0 % 


Hydrolysat de proteines de ble 


0,5 % 


Vitamine E 


0,1 % 


Phenonip 


"675%~ 


Fragrance 


QS 


Eau QSP 


100% 



[0123] Procede de fabrication de la creme : 



Peser tous les ingredients excepte la fragrance Chauffer a 75 °C 
Melanger a 3000 rpm quelques minutes a 75 °C 
Laisser refroidir a 30°C en agitant a 300 rpm 
Additionner la fragrance 
Stopper I'agitation 

Corriger le pH si cela est n 'cessaire. 
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Exempl 28 

Crem 

[0124] 



Composition de I'exemple 5 


4,0% 


Huile d'amandes douces 


2,0 % 


Miglyol812 N 


2,0 % 


Isostdarate d'isostearyle 


2,0 % 


Huile de paraffine (MARCOL 82) 


2,0 % 


Dimethicone 


2,0 % 


Octadecanol (Steraffine) 


1,0% 


Vitamine E 


0,2 % 


Phenonip 


0,5 % 


Fragrance 


QS 


Eau QSP 


100% 



[0125] Procede de fabrication de la creme : 

Peser tous les ingredients excepte la fragrance 
Chauffer a 75 °C 

Melanger a 3000 rpm quelques minutes a 75 °C 
Laisser refroidir a 30°C en agitant a 300 rpm 
Additionner la fragrance 
Stopper ('agitation 

Corriger le pH si cela est necessaire. 
Exemple 29 
La it demaquillant 
[0126] 



Composition de I'exemple 2 


2,0 % 


Huile d'amandes douces 


2,0 % 


Miglyol 81 2 N 


2,0 % 


Isostearate d'isostearyle 


2,0 % 


Propylglycol stearate ( Stepan PGMS) 


1 ,0 % 


Dimethicone 


2,0 % 


Hexanol (SI POL C1 6) 


1 ,0 % 


Sophoroses lipides (SOPHOLIANCE) 


2,0 % 


Hydrolysat de proteines de ble 


0,2 % 


Vitamine E 


0,2 % 


Phenonip 


0,5% 


Fragrance 


QS 


Eau QSP 


100% 



[0127] Proced6 de fabrication du lait : 

Peser tous les ingredients excepte la fragrance 
Chauffer a 75 °C 

Melanger a 3000 rpm quelques minutes a 75 °C 
Laisser refroidir a 30°C en agitant a 300 rpm 
Additionner la fragrance 
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Stopper Pagitation 

Corriger le pH si cela est necessaire. 
Exemple 30 
Creme solaire 
[0128] 



75 



A. 


Composition de I'exemple 5 


3,0 % 




Huife de tournesoi 


2% 




Miglyol 812 N 


1 % 




Huile de paraffine 


3% 




Phenonip 


0,5 % 




"Vitamine E 


o,r% 




Eau QSP 


100% 


B. 


Dioxyde de titane 


3,0 % 




Dimethicone 


5,0 % 


C. 


DHA 


5,0 % 




Eau 


10,0% 



Precede 



[0129] 

3Q - peser les ingredients de A 

chauffer a 50°C 

melanger B intimement 

agiter A a 2000 rpm quelques minutes a 50'C 

ajouter B en maintenant I'agitatton quelques minutes 
35 - ralentir I'agitation a 2/300 rpm jusqu'a 30/35°C 

ajuter C lorsque la temperature est inferieure a 40°C 

rectifier le pH (entre 4 et6) 

Exemple 31 

40 

Creme contenant dee sophoroses lipidos 
[0130] 



Composition de I'exemple 5 


4,0 % 


Huile de paraffine (MARCOL 82) 


2,0 % 


Miglyol 812 N 


3,0 % 


Isostearate d'isostearyle 


3,0 % 


Dimethicone 


2,0 % 


Octadecanol (Steraffine) 


2,0 % 


Sophoroses lipides (SOPHOLIANCE) 


"1,0% 


Phenonip 


0,5 % 


Eau QSP 


100% 



[0131] Procede de fabrication de la creme : 

Preparer une solution aqueuse limpide de SOPHOLIANCE a 25 % de matiere seche, a pH 6 (NaOH). 
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15 



Peser tous les ingredients excepts SOPHOLIANCE 

Chauffer a 75 °C pendant 10 minutes 

M6langer k 1 500 rpm 1 minute & 75 °C 

Laisser refroidir en agitant a 300 rpm 

Additionner SOPHOLIANCE vers 50°C 

Corriger le pH si cela est necessaire. 

Stopper Tagitation vers 30°C 

Exempte 32 

Creme hydratante pour les mains 

* Particularite 

[0132] Creme H/E hydratante, non collante, procurant une sensation de fralcheur pour les mains et de texture fa- 
vorable & I'utilisation par les peaux grasses. 

* Formulation 



20 [0133] 



25 



30 



35 



40 



45 
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55 



Excipients 


Pourcentages 


1 - Arlamoi S7 (silicone) 


11 % 


2 - Composition de I'exemple 5 


4% 


3 - Composition de I'exemple 4 


1 % 


4 - Glycerine 


4% 


5 - Conservateur - (Phenonip) 


0,5% 


6 - Antioxydant 


0,1% 


7 - Eau 


qsp 100% 



* Mode operatoire 
[0134] 

Chauffer k 70° C, sous agitation, les excipients 1 ,2,3,4,5 et 7, 
Ajouter 6 & temperature ambiante. 

Exemple 33 

Creme hydratante pour bebes et peaux seches 

* Particularite 

[0135] Creme hydratante H/E non collante et facile d'etalement pour b6bes et peaux seches. 

* Formulation 
[0136] 



Excipients 


Pourcentages 


1 - Vaseline 


7,5 | 


2 - Composition d Tex mpl 5 


5 


3- Miglyol3l2 N 


3,5 


4 - Mynsta:e d'isopropyle 


2 


5 - Huiie de calandula 


1 
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(suite) 



Excipients 


Pourcentages 


6 - Huile d'avocat 

7 - Phenonip 

8 - Antioxydant 

9 - Eau 


1 

0,5 
0,1 

qsp100 



* Mode operatoire 
[0137] 

Chauffer a 70° C, sous agitation, les excipients 1 a 7 et 9, 
- Ajouter 8 a temperature ambiante. 

Exemple 34 

Lait hydratant riche en huilos vegetates 

* Particularite 

[0138] Lait H/E tres hydratant, non collant, riche en huiles vegetales et facile a etaler. 

* Formulation 

[0139]- - 



Excipients 


Pourcentages 


1 -Miglyo! 81 2 N 


3 


2 - Myristate d'isopropyle 


3 


3 - Composition de I'exempie 5 


3 


4 - Huile de noisette 


2 


5 - Huile d'abricot 


2 


6 - Epaississant (Methocel 40-202-E) 


1 


7 - Conservateur (Phenonip) 


0,5 


8 - Antioxydant 


0,1 


9- Eau 


qsp100 



_*lMode operatoire 

[0140] 

Chauffer a 70° C, sous agitation, tous les excipients sauf 8, 
Ajouter 8 a temperature ambiante. 

Exemple 35 

Lait soiaire 

* Particularite 

[0141] Lait soiaire H/E non collant et photcstable, anti IR, UV A , UV B ,et UV C . 
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* Formulation 
[0142] 



Excipients 


Pourcentages 


1 - Filtre UV A , UV B et UV C (Covabsorb) 


8 


2- Miglyol812N 


3 


3 - Myristate d'isopropyle 


3 


4 - Composition de I'exemple 5 


2 


5 - Composition de I'exemple 6 


1 


6 - Huile de noisette 


2 


7 - Huile d'abricot 


2 


8 - Filtre IR (dioxyde de titane) 


2 


9 - Epaississant (Methocel 40-202-E) 


1 


10 - Conservateur (Phenonip) 


0,6 


11 Eau 


qsp100 



20 * Mode operatoire 
[0143] 

Chauffer a 70° C, sous agitation, tous les excipients, 
2s - Rectifier le pH si necessaire. 



Revendications 

30 1 . Composition & base de polyglycosides qui comprend de 30 a 65 % en poids d'au morns un alcool gras de formule 
ROH, ou R est un radical aliphatique, sature ou insature ayant de 1 a 4 insaturations ethyleniques, lineaire ou 
ramifie, ayant de 12 a 22 atomes de carbone, le reste etant choisi, sauf des impuretes, parmi : 

un melange de polyglycosides comprenant de 35 a 75 % en poids, par rapport aux polyglycosides, de poly- 
35 hexosides de formule : 



40 dans laquelle R 1 est un radical aliphatique, sature ou insature ayant de 1 & 4 insaturations ethyleniques, 

lineaire ou ramifie, ayant de 12 a 22 alomes de carbone, H est le reste d'un hexose, nl est compris entre 1 et 
5 ; et de 25 h 65 % en poids par rapport aux polyglycosides d'au moins un polypentoside de formule : 

R2 °( P )n2 

dans laquelle R 2 est un radical aliphatique, sature ou insaturS ayant de 1 & 4 insaturations ethyleniques, 
lineaire ou ramifie, ayant de 12 a 22 atomes de carbone, P est le reste d'un pentose choisi parmi I'arabinose 
et le xylose, n2 est compris entre 1 et 5 ; 

so 

et un melange de polyglycosides de formule : 

R 3 0(G 1 ) a (G 2 ) b (G 3 ) c (G 4 ) d (G 5 ) e 

55 

dans laquelle R 3 est un radical aliphatique, sature ou insature ayant de 1 k 4 insaturations ethyleniques, 
lineaire ou ramifie, ayant de 12 a 22 atomes de carbone, G v G 2 , G 3 , G 4 , G 5 sont independamment les uns 
des autres, des restes d'un ose choisi parmi les hexoses.et les pentoses, ces derniers etant choisis parmi 
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I'arabinose et le xylos , I s hexoses representant 35 a 75 % en poids de I'ensemble des rest s d'os s G^, 
G 2 , G 3 , G 4 et G 5 et les pentoses de 25 a 75 % en poids de I'ensemble des restes d'oses G v G 2 , G 3 , G 4 et 
G 5 ; a, b, c, d et e etant egaux a 0 ou a 1 , la somme de a, b, c, d et e etant au moins egale a 1 . 

Composition selon la revendication 1 , dans laquelle les poly hexes ides ou les restes d'hexoses sent censtitues 
respectivement par au moins 80 % de polyglucosides ou de restes de glucose. 

Composition selon la revendication 1 qui comp rend des polyglycosides dont les radicaux R 1 et R 2 ou le radical 
R 3 sont identiques au radical R de Talcool gras. 

Composition selon la revendication 1, dans laqueile Paicool gras presente de 14 a 22 atomes de carbone. 

Composition selon la revendication 4, dans laquelle I'alcool gras est un melange d'alcools ayant de 16 a 1 8 atomes 
de carbone. 

Composition seion ia revendication 1 qui comp rend de 40 a 60 % d'aScooS gras et de preference de 52 a 57 % 
d'alcool gras. 

Composition selon la revendication 1 qui comprend un melange de 45 a 70 % en poids par rapport aux polygly- 
cosides, de polyhexosides de formule R 1 0(H) n1 etde 30 a 55 % en poids de potypentosides de formule R 2 0(P) n2 . 

Composition suivant la revendication 1 qui comprend des polyglycosides de formule : 

R 3 0(G 1 ) a (G 2 ) b (G 3 ) c (G 4 ) d (G 5 ) e 

dans-laquelle-les-restes-d'hexoses-representent-45 a-70 %-en-poids de -l-ensemble-des-restesd'oses G T ,-G 2 ,~G 3 , — 
G 4 et G 5 et les restes de pentoses 30 a 55 % en poids de Tensemble des restes d'oses G r , G 2 , G 3 , G 4 et G 5 . 

Composition selon la revendication 1, dans laquelle les polyglycosides sont derives de sirops de sucres obtenus 
par hydrolyse de co-produits d'origine vegetale riches en amidon et en hemicellulose. 

10. Composition selon la revendication 1 , dans laquelle les polyglycosides sont derives de sons de ble, de melanges 
d'amidon et de sons de ble, de sons de mais, de dreches de ma'is ou de leurs melanges. 

35 

11. Procede de preparation d'une emulsion comprenant la mise en presence : 

a) de 2 a 60 % en poids d'une phase huileuse ; 

b) de 1 a 10 % en poids d'une composition a base de polyglycosides qui comprend de 30 a 65 % en poids 
d'au moins un alcool gras de formule ROH, ou R est un radical aliphatique, sature ou insature ayant de 1 a 4 
insaturations ethyleniques, lineaire ou ramifie, ayant de 1 2 a 22 atomes de carbone, le reste etant choisi, sauf 
"de^impLiretes, parmi : : 

un melange de polyglycosides comprenant de 35 a 75 % en poids, par rapport aux polyglycosides, de 
45 polyhexosides de formule : 

* 1 °(H) n1 

so dans laquelle R 1 est un radical aliphatique, sature ou insature ayant de 1 a 4 insaturations ethyleniques, 

lineaire ou ramifie, ayant de 12 a 22 atomes de carbone, H est fe reste d'un hexose, nl est compris entre 
1 et 5 ; et de 25 a 65 % en poids par rapport aux polyglycosides d'au moins un polypentoside de formule : 

55 R2 °(P) n2 

dans laquelle R 2 est un radical aliphatique, sature ou insaturS ayant de 1 a 4 insaturations ethyleniques, 
lineaire ou ramifie, ayant de 1 2 a 22 atomes de carbone, P est le reste d'un pentose choisi parmi I'arabinose 
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et le xylos , n2 est compris entr 1 et 5 ; 
et un melange de polyglycosides de formuie : 

R 3 0(G 1 ) a (G 2 ) b (G 3 ) c (G 4 ) d (G 5 ) e 

dans laquelle R 3 est un radical aliphatique, sature ou insature ayant de 1 a 4 insaturations ethyleniques, 
lineaire ou ramifie\ ayant de 12 k 22 atomes de carbone, G v G 2 , G 3 , G 4 , G 5 sont independamment les 
uns des autres, des restes d'un ose choisi parmi les hexoses et les pentoses, ces demiers etant choisis 
parmi I'arabinose et le xylose, les hexoses representant 35 & 75 % en poids de I'ensemble des restes 
d'oses G 1f G 2 , G 3 , G 4 et G 5 et les pentoses de 25 a 75 % en poids de I'ensemble des restes d'oses G^, 
G 2 , G 3 , G 4 et G 5 ; a, b, c, d et e etant egaux a 0 ou a 1 , la somme de a, b, c, d et e 6tant au moins egale k 1 ; 

c) le reste choisi parmi une phase aqueuse ou une phase aqueuse additionnee d'une composition emulsion- 
nante autre que celle mentionnee sous b). 

2. Precede selon la revendication 11 , dans lequel la phase huileuse de Temulsion contient au moins 50 % en poids 
par rapport au poids total de la phase huileuse, d'huiles v6g6tales comprenant au moins 40 % de composes choisis 
parmi ies triglycerides d'acide linolenique, les huiles de silicone. 

3. Procede selon la revendication 11 . dans lequel la phase huileuse represente de 10 & 40 % en poids par rapport 
au poids total de I'emulsion. 

4. Procede selon la revendication 12, dans lequel la composition b) represente de 3 a 4 % en poids du poids total 
de I'emulsion. 
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